Eine Derniere, die kaum jemand erwartet hatte

Die traditionelle Metz-
gete der Evangelischen
Kirchgemeinde Aadorf-
Aawangen war wihrend
drei Jahrzehnten eine Er-
folgsgeschichte. Nun wur-
de mit der 30. Auflage ein
Schlusspunkt gesetzt.

AAWANGEN - Dass mit dem Erlos
aus der jdhrlichen Metzgete jeweils
verschiedene soziale Institutionen mit
einem erfreulichen vierstelligen Betrag
unterstiitzt werden, war filir viele Be-
sucher schon einmal ein Grund zum
Kommen. Fleischliebhaber schitzen
zudem das reichhaltige Angebot an
Winterspezialititen und geniessen das
gesellige Zusammensein in den hei-
meligen Ridumen des Kirchgemeinde-
zentrums in Aawangen. Umso erstaun-
licher diirfte das angekiindigte Ende
der Tradition aufgenommen worden
sein. Roland Gahlinger, seit 20 Jahren
Hauptverantwortlicher, bedauerte den
Entscheid, der fiir ihn aber nicht ganz
so iiberraschend kam. «Der betrécht-
liche Aufwand im Verhiltnis zum Er-
trag, das verdnderte Essverhalten der
Bevolkerung und der eher bescheidene

Prasident Stefan Kormann (links) dankt dem Organisator Roland Gahlinger.

Komfort des in die Jahre gekommenen
Gebiudes haben uns in der Kirchen-
vorsteherschaft veranlasst, das Ende
einzulduten», erkldrte der einstige Pra-
sident. «Kommt dazu, dass auch einmal
mit einer Tradition gebrochen werden
sollte, wenn dies Zeichen der Zeit ge-
bieten», war herauszuhoren. Prisident
Stefan Kormann bedankte sich bei sei-
nem Vorgidnger aus Hiuslenen mit ei-
nem Whiskey aus Strohwilen und einer
Zigarre.

Keine Triibsalstimmung

Von Endzeitstimmung war am Freitag-
abend jedoch nichts zu merken. Wie im-
mer waren die Tische schon frithabends
gut besetzt, wenn auch etwas spirlicher
als in fritheren Jahren. Und wie immer
sorgten Mitglieder der Kirchenvorste-
herschaft und des Pfarrteams fiir einen
reibungslosen Service. Sie brachten alles,
was das Herz an eifer echten Metzgete
begehrt, namlich Blut- und Leberwiirs-

Bekannte Gesichter waren unter den Gésten auszumachen.

te, Koteletts, Brustspitzragout, Leberli,
Speck, Widlis und Kesselfleisch, gespickt
mit den iiblichen Beilagen, so Rosti, Kar-
toffelstock, Dérrbohnen und Apfelmus.
Dass die Teller mit den Kostlichkeiten
vielleicht noch praller gefiillt waren als
ehedem, mochte mehr auf Einbildung
denn auf ein Déja-vu-Erlebnis zuriick-
zufiihren sein. Geschmeckt hat es jedoch
ohne Wenn und Aber. Mit Genugtuung
zur Kenntnis genommen von Storkoch
Jorg Kessler und seiner Frau Silvia, die
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in der kleinen Kiiche schon Stunden zu-
vor alle Hinde voll zu tun hatten. Wer
vor oder nach dem Fleischkonsum Lust
nach Siissem verspiirte, liess sich von
den Verlockungen der hausgemachten
Kuchen gerne verfithren. Der Erlds,
wohl wiederum in der Gréssenordnung
zwischen 2000 und 3000 Franken, geht
diesmal an die Einzelfallhilfe von Pro
Juventute Thurgau/Schaffhausen.
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