Verbandsprasident Ruedi Bartel
von Gastro Thurgau sprachander
Delegiertenversammlung tiber
die tagliche Herausforderung,
gute wirtschaftliche Rahmenbe-
dingungen zu erreichen. Der
heisse Sommer 2018 schrieb gute
Verkaufszahlen. Innovationen
bedeuteten auch Mehraufwand.
Ander 117. Delegiertenversamm-
lung des Verbands versammelten
sich 39 Delegierte und 66 Gaste
im Weinfelder Rathaussaal.
Regierungsprasidentin Cor-
nelia Komposch lobte das Enga-
gement der Gastronomen. Diese
belebten den Wirtschaftszweig
der Tourismusbranche. Gastro
Thurgau sei ein Berufsverband,
der weit iiber die Kantonsgren-
zen hinaus mit Vorzeigebetrieben
einen guten Ruf geniesse. Die
Entwicklung in den Bergregionen
zeige Wachstum und eine Um-
satzsteigerung von 13,2 Prozent.
Eine solche Entwicklung wiirde
sich die Chefin des Departe-
ments fiir Justiz und Sicherheit
auch fiir den Thurgau wiinschen.
Deshalb sei es ihr wichtig, den

Mehr Platze fiir die Ausbildung schaffen

Gastronomie Mehr Aus-und Weiterbildung von Lernenden und Fachpersonal in der Gastronomie sind lohnenswerte Ziele. Deshalb
werden die Rahmenbedingungen weiter verbessert. Gastro Thurgau blickt trotz taglich hartem Kampf zuversichtlich in die Zukunft.

Zugangin die Schweiz fiir Reisen-
de aus Drittstaaten nicht zu er-
schweren. Mit einem Nein zum
EU-Waffenrecht lauerten hier
Gefahren. Schengen-Dublin sei
nicht nur fiir die Sicherheit des
Landes unverzichtbar. Das Ab-
kommen sei auch fiir die Touris-
tikgaste von grosser Bedeutung.

Wirtekurs
hat Konjunktur

Auf die Aus- und Weiterbildung
von Lernenden und Fachpersonal
lege der Verband ein besonderes
Augenmerk und das auf hohem
Niveau, wie Bernhard Bieri be-
tonte. Einen nachhaltigen Auf-
schwung erlebe der Wirtekurs.

«Schaffen Sie mehr Ausbil-
dungsplatze fiir fachlich qualifi-
zierte Lehrlinge», betonte Walter
Hohener von Gastro Suisse mit
Blick darauf, den Berufsnach-
wuchs sicherzustellen. Héhener
sprach von einer Entlastung der
Branche und informierte iiber
Verbesserungen in den Berufska-
tegorien, in der Stellenmelde-
pflicht und im obligatorischen Fa-

milienlastenausgleich. Damitdie
Qualitat im Gastrobereich beibe-
halten werdenkonne, seies wich-
tig, dass der Kanton Thurgau an
den Wirtekursen festhalte, sagte

Vorstandsmitglied Bernhard Bie-
ri.

Die Jahresrechnung 2018
weist einen Verlust von 9800
Franken aus. Das Vereinsvermo-

Der Vorstand von Gastro Thurgau mit Daniel Borner, Direktor von Gastro Suisse (ganz links), und Regierungs-

prasidentin Cornelia Komposch (vordere Reihe, Zweite von rechts).

gen betragt 416 957 Franken. Das
Budget 2019 zeigt sich ausgegli-
chen. Gastro Thurgau zihlt be-
reits mehrere Ehrenmitglieder.
Alles Gastronomen, die viel fiir
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den Verband und im eigenen Be-
trieb leisten. «In einem Gastro-
betrieb zu arbeiten, ist meine Le-
bensform», sagte Verena Schmid
vom Restaurant Ochsen in Am-
riswil. Die Wirtin, die taglich fiir
ihre Gaste selber kocht, wurde an
der Delegiertenversammlung
zum Ehrenmitglied gewahlt.

Mehr gegen

Food Waste tun
Dass die Thurgauer Gastrono-
men in Bern mehr im Hinblick
auf Food Waste und die Nutzung
von sinnvoller Energie erreichen
wollen, machten die beiden SVP-
Nationalratskandidaten Stefan
Miihlemann und Manuel Strupler
mit Blick auf die Wahlen im
Herbst deutlich. Daniel Borner,
Direktor von Gastro Suisse, refe-
rierte, wie Tage zuvor an der DV
der Landwirtschaft, iiber ein Pro-
jekt zur Zusammenarbeit von
Gastronomie und Landwirt-
schaft.
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